


Voorgerecht
Steak tartaar                      14.5
Rauwe runder steak tartaar, 
sjalot, bieslook, eidooier en crostini 

Papadum                     15.5
Rauwe zalm gemarineerd,  
wasabicrème, avocado, radijs en yuzu

Chopped salads
Caesar 	  15.5
Kipfilet, little gem, ei, pancetta, 
croutons, Parmezaanse kaas 
en ansjovis

Poke Bowl 	 16.5
Zalm, avocado, radijs, wakame, 
sojasaus, wasabi, komkommer, 
rettich, edamame en little gem

Burrata		                  	  15.5
Tomaten, balsamico, basilicum, 
Pane Carasau en olijfolie

Tabouleh vegan 		   	   14.5
Bloemkool, komkommer, tomaat, 
rozijnen, dadels, rode peper, mint, 
koriander, amandelen, cashewnoten, 
citroen en olijfolie

Geit vega			                     15.5
Rode biet, Chioggia biet, Vadouvan, 
Mizuna, bietenleave, blauwe druiven 
en walnoten

Sides
Mout landbrood	     	  5.5
Met gezouten boter

Friet vegan 	  4.5
Met vegan mayonaise

Zoete aardappel friet vegan        	  6.5
Met vegan truffelmayonaise  

Tuinerwtensoep           	  11.5
Gerookte paling, kokos,
sereh en koriander



Pizza
Margherita vega		   12.0 
Tomaat, mozzarella, basilicum 
en pijnboompitten

Diavola		   14.5
Tomaat, mozarella, pepperoni, 
rode ui en spicyolie

Tonno	  15.0
Tomaat, mozzarella, tonijn 
en rode ui

(but not round)

Hoofdgerecht
Happy burger                       19.5
200 gr beef, bacon, ei, tomaat, 
augurk, ui en little gem 
op een brioche bol

Kip burger                          16.5
Krokante kipburger, mangosalsa, 
rode ui, Chipotle en little gem 
op een brioche bol

Park burger vegan  Chef's favorite        	  15.5
Rode bonen burger, Sumak ui, 
zoetzure wortel, Sriracha en 
little gem op een brioche bol

Saté       		   18.5
Kipsaté 200 gr, pindasaus, sambalboontjes, 
rodekool, komkommer en casave 

Gnocchi	  17.5
Sjalot, courgette, tomaat, salie
en Parmezaanse kaas

Dorade				     25.5
Brandade, venkel, spinazie, 
rode mosterd beurre blanc
en bieslookolie 

Steak florantine  		   27.5
Entrecote, Grana Padano,  
rucola en balsamico

Funghi vegan                                      13.5
Tomaat, mozzarella, champignons, 
ui en oregano

Park vegan                                       14.5
Gegrilde groenten, tomatensaus, 
vegan Parmesaanse kaas en oregano 

Dessert
Dame blanche 			    8.5
Vanille ijs,  chocoladesaus en tuille 

Crème brûlée	 8.0
Sinaasappel 

Espresso Martini 		            9.5
Panna cotta van espresso,
Tia Maria en  vanille



Wijnen
Wit Rood Rose
Estaciones  Verdejo		  5.0	 30.0
Helder strogeel met wit fruit, 
citrus, verfijnde zuren en een 
florale afdronk
(Castilla - La Mancha, Spanje)

Simonsig Chenin Blanc		  6.5	 38.0
Stuivend en fris met 
passievrucht, kiwi, appel, 
peer en meloen
(Stellenbosch, Zuid-Afrika)
 
Maison Barboulot		  7.0	 41.0
Chardonnay
Rijk, romig en aromatisch 
met steenfruit, geroosterd 
brood en brioche
(Languedoc, Frankrijk)

Dom Doriac				    42.0
Chardonnay 
Romige, sappige witte wijn 
met veel rijp wit/geel fruit zoals 
peer, perzik en kruidigheid 
en bloemig. Licht vettig in smaak
(Languedoc, Frankrijk)

Kurt Angerer Grüner			   42.0
Veltliner Kies
Sprankelend en sappig met 
golden delicious, perzik, 
bloesemhoning en lichte 
kruidigheid
(Kamptal, Oostenrijk)

Barón de Ley Reserva			   55.0
Tres Viñas
Complex en krachtig met 
kweepeer, limoen, honing, 
kruiden en amandel
(Rioja, Spanje)

Elena Walch Pinot Grigio			  59.0
Verfijnd, fris en kruidig met 
bloemen, peer, witte peper, 
salie en mineraliteit
(Alto Adige, Italië)

Estaciones Tempranillo  		 5.0	 30.0
Rond en fruitig met rood 
fruit, zoethout en 
een florale afdronk
(Castilla - La Mancha, Spanje)

Maison Barboulot		  7.0	 41.0
Pinot Noir
Zacht en elegant met rood 
fruit en vanille
(Languedoc, Frankrijk)

Barón de Ley Club 			   42.0
Privado Rioja	
Zacht en rond met rijp rood 
fruit, cederhout en vanille
(Rioja, Spanje)

Bodegas Bianchi Famiglia          		  43.5
Malbec
Vol en krachtig met pruim, 
zoete kers, zwarte bes, kruiden 
en cederhout
(Mendoza, Argentinië)

Rocca delle Macìe        			   58.5
Chianti Classico  
Pittig en elegant met kers, 
wilde bes, kruiden 
en subtiel hout
(Toscane, Italië)

Arzuga ‘Crianza’           			   63.5
Mooi stevig rood fruit, lekker 
bessig, chocolade en vijgen. 
Heerlijk vol, toch elegant 
en romig van smaak
(Castilla y León, Spanje)

Lavila Rosé                         		  5.0 	 30.0
Lichtroze, fris, sappig en 
heerlijke aroma's van rood
fruit en wat witte peper
(Languedoc, Frankrijk)

Guillaume & Virginie      		  8.5	 50.0
Philip MIP Classic Rosé
Helder bleekroze, fris en 
expressief met perzik,
citrus, klein rood fruit 
en rozenblaadjes
(Provence, Frankrijk)

Whispering Angel        		   	 55.0
Frisse en elegante rosé 
met een mooie mineraliteit 
en tonen  
(Provence, Frankrijk)

AIX		          		   	 58.5
Droog en fris. Bessenfruit, 
karamel, pruimen en een 
subtiel kruidig aroma. 
(Provence, Frankrijk)

AIX Magnum (1.5L)	         		  110.0
Droog en fris. Bessenfruit, 
karamel, pruimen en een 
subtiel kruidig aroma. 
(Provence, Frankrijk)

Glas 	 Fles  Glas 	 Fles  Glas 	 Fles  


